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HAKKIMIZDA

Hancioglu Kahve; merkezi Sakarya'da bulunan Tirkiye'nin blytk tretici
firmalari arasinda yer alan kahve isleme ve kavurma sirketidir. Ticari kahve-
den nitelikli kahveye kadar olan seriivenimiz igcerisinde stirdurulebilir kalite,
seffaf ficaret anlayisi ve inovasyon prensip edindigimiz temel unsurlardir.

MISYON

s ortaklarimiza dinya genelinde seckin kahve lezzetlerini sunarak, evrensel
ticaret ilkeleri dogrultusunda strdirilebilir bir kahve kiltirt olusturmayi taah-
hit ediyoruz. Kaliteli kahve Gretiminde dogru kavurma teknikleri ve amacina
uygun makineler kullanilarak tim asamalarda ekolojik dengeyi gozetiyor ve
kahvenin degerini en ylksek seviyede tutuyoruz.

\iyA"(e]

Kahvenin bize sundugu bu benzersiz lezzet yolculugunu, dogadan aldigimizi
dogaya geri vererek surdurulebilir bir gelecege tasimayi hedefliyoruz. Durust
ve adil ticaret prensipleriyle, diinya ¢capinda kahve severlere en kaliteli ve ge-
sitli kahveleri sunarak sektorde lider bir konuma gelmek istiyoruz. insanlar
arasinda bir kopri kurarak, kahve kilttrint sadece bir icecek degil, bir dene-
yim ve deger olarak yasatiyoruz.




KAHVERZF\:UG]

Kahvenin kesfi, Etiyopya'nin Kaffa bélgesinde yasayan bir
¢obanin; kegileri kahve meyvesini yedikten sonra enerjik
bir hal almasiyla baslamistir. Bu durum g¢obanin dikkatini
cekmistir. Kaldi bu olayin ardindan meyveleri toplamis ve
kahveyi kesfetmistir. Bu kesif kahvenin tarihinde dénim
noktasi olmustur.

Kahve 9. ylzyilda Arap diinyasinda tibbi amaglarla kulla-
i : | ! iy nilmaya baslandi. Kahve 6nce ilag olarak kabul edilmis
ﬁ:q h';} W T e ’ i e i S S | ardindan sosyal bir icecek haline gelmistir. 15. ylizylda
R :11' Y T gl AN S e s S Pl ; A Istanbul Tahtakale'de acilan ilk kahve evi (Kiva Han) kah-
Q\ :' - ' Sl 2 " g Ao G N B | venin poplilerligini artirmis ve kiltirinin baska seviyelere

¢ikmasina neden olmustur.16.ylzyilin baslarinda kahve
Avrupa'ya ulasti ve kahvehaneler entelektiel ve kultirel
bulusma noktalarina déniisti. Ozellikle Fransiz Aydinlan-

ma déneminde kahvehaneler; filozoflar, yazarlar ve disii- Turk kahvesi kahvenin farkli bir sunumunu temsil etmek-
nUrIerin Toplond|g| 6nem|i merkezler hcline geldL Bu Tedir. thve Cekirdeklerinin kcerIdUkTGn sonra pUer
arada kahve fikir aligverislerinin ve toplumsal degdisimin ayarinda 6gutilerek oda sicakhiginda ki temiz suile bu-
bir filtreleme sistemi olarak éne cikti. lusturup cezvenin igerisinde orta ateste pisirilir. Tark kal-

tarinde sosyal bir etkilesim araci olarak kabul edilen
Turk kahvesi Osmanli imparatorlugu'ndan bu yana gelen
ve gelismekte olan geleneksel bir icecek fir.

Turk kahvesinin tzerine yapilan denemeler sonucunda
filtreleme teknigi (filtre kahve) ve i’rolyon zarafetini sim-
geleyen espresso teknigi kesfedilmistir. italya'da ortaya
cikan espresso, basingli su ile 6gutilmus ¢ekirdeklerin
hizli bir sekilde demlenmesini icermektedir. Yogun ve
aromatik bir icecege dénisen espresso kiigik fincanlar-
da servis edilir ve kahve tutkunlari arasinda bir rittel
halini alir.

Kahve zaman icerisinde farkl kilttrlerde evrimlesmis ve
kendine 6zgi lezzetler, ritteller ve geleneklerle sekillen-
mistir. TUrk kahvesi, filtre kahve ve espresso gibi gesitli
tirler kahve dunyasini zenginlestirirken kaltirel baglam
da da énemli bir rol oynamistir. Bu icecek sadece bir
icecek olmanin &tesine gegerek kiltirleri bir araya geti-
ren, dostluklari pekistiren ve insanlarin gunlik yasamlari-

na renk katan bir simge haline gelmistir.






DEMLEME

Kahve demleme teknikleri gesitlilik gostermektedir. Kisisel tercihlere, kahve ¢esidine ve kullanilan ekipma-
na bagli olarak degisir.

Filtre kahve (drip coffee): Filtre kahve makinalari sicak suyun 6guttlmus kahve tzerinden gegirilerek
damlatiimasi prensibine dayanir. Bu yontem pratik ve hizli bir demleme seklidir.

Espresso: Espresso, ylksek basing altinda 6gutilmis kahve ¢cekirdeklerinden gegirilmesiyle hazirlanan
yodun ve aromatik bir kahve tirtdur. Espresso birgok diger kahve segceneginin temelini olusturmaktadir.

Turk kahvesi: Turk kahvesi en ince ayarinda 6gutulen ve telvesiyle birlikte sunulan en eski kahve demle-
me ydntemidir. Pudra ayarinda 6gutilmis kahve gekirdeklerinin oda sicakliginda temiz su ile belirli 6l¢U-
lerde karnistinlip cezve igerisinde pisirme (demleme) ile elde edilen tekniktir. Ttrk kahvesi kopukla ve
yogun bir icecek olup diinyanin en kilttrli kahve modellerindendir.

Aeropress: Aeropress bir tir basingli filtre kahve modellemesidir. Filtre kadidi Gzerinden sicak su ve 6§U-
talmuas kahve gekirdekleri basing altinda gegirilerek kahve hazirlanir.

Pour over demleme: Pour over sicak suyun 6§itilmus kahve gekirdeklerine yavasca dokilmesiyle yapi-
lan bir demleme yéntemidir. Pour over tekniginde demleme tamamiyla baristanin kendi yetenekleri ile
alakaldir. Pour over demlemelerde V-60, Chemex gibi ekipmanlar kullanilmaktadir.

French press: French press 6gutilmus kahve ¢ekirdeklerini sicak su ile karistirarak yapilan demleme yon-
temidir. Kagit filtre kullanimi s6z konusu degildir. Kahve su igerisinde bir stire bekletildikten sonra metal
filtre araciigiyla ayrilr.

Cold brew (soguk demleme): Cold brew, soguk suyun 6gutilmus kahve ¢ekirdekleriyle uzun siire boyun-
ca demlenmesiyle hazirlanan bir demleme teknigidir. Genellikle bu yontemle yapilan kahveler distk orta
asidite grubunda olmaktadir.

Her yontemin kendine ait benzersiz 6zellikleri ve sonuglari vardir, bu nedenle kisisel tercihlere ve kahve
tarine bagh olarak secim yapabilirsiniz.




TAZE KAHVE
NEDIR?

Tazeligin arayisi, taze hasat edilmis kahve arayan ve ayni zamanda kahvenin ne zaman kavruldugu ko-

nusunda seffaflik gésteren kaliteli kavurucular tarafindan yénlendirilmistir. Bir kahve kavruldugunda
karbondioksitin kavrulmus ¢ekirdeklerden salinmaya baslandigi bir gaz giderme islemine tabi tutulur.
Kahvenin kavruldugu ilk gtinlerde 6zellikle kahvenin ekstraksiyonu sirasinda hizli bir CO2 salinimi vardir.
Her kahvenin kendi kimligi, kisiligi ve reaktif lezzet stabilesi farkhlik géstermektedir.

Paketlenmis bir kahvenin uzun 6mirliiliglini biraz daha uzatmak igin paketleme sirasinda kahve gekir-
deklerinin azotla yikanmasi alisiimadik bir durum degildir. Bu, kahvenin raf émrintin bayatlik riski olma-
dan neredeyse 6 aya kadar uzatilmasini saglar. Azot, nemi ve bakteri tiremesini ortadan kaldirarak oksi-
jeni temizler. Tek yonli bir valf ile birlestirilen bu paketleme yéntemi, kahve demlenmeye hazir olana
kadar tiim 6zl ve aromayi yerinde tutar.

KAHVE
KAVURMA

Kahve kavurma islemi, bir kahve fabrikasinin olmazsa olmaz kalite standartlarindan biri olmalidir. Yurt

disindan kahve brokerlari tarafindan hasat mevsimleri takip edilen kahveler, istege bagh durumlarda
ciftlik sahipleri ile gérisulerek numuneler alinir. Sample roast (6rnek kavrum) yapilan kahveler, kahve
tadimcilarinin onayindan gegtikten sonra alimlari yapilir.

Tamburlu kahve kavurma sistemi olan sirketimizde kavurucular (roaster'lar) tarafindan yiksek teknoloji
ve bilgi birikimi harmanlanarak istege bagl kavrumlar yapilir. Kavrulan kahveler, modellemelere gére
gaz cikisi ve dinlenmesi icin dinlenme odalarina alinir. Origin kahvelerin yapilacak tekniklere nazaran iki
ila yedi glin arasinda dinlenen kahveler, artik blend (karisim) ya da single origin olarak tiiketime hazir
bulunurlar.
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TURK KAHVESI TURK KAHVESI

100 GR 1000 GR
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DAMLA SAKIZLI TURK KAHVESI
1000 GR
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CITRUS | CHOCOLATE DARK CHOCOLATE | LIME | CITRUS
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HARMONIA
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COLOMBIA

FILTER COFFEE
COLOMBIA

MEDELLIN

TASTING NOTES

FOREST FRUITS | SWEET ENDING

ELEVATION

1200 - 1700

ROAST ACID BODY

®00OO | MIDDLE MIDDLE

NET WEIGHT

1000 GR

MORE ABOUT THIS COFFEE:SAOPAULOCOFFEECOMPANY.COM
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FILTER COFFEE
HONDURAS

MONTECRISTO

TASTING NOTES

ELEVATION

FLORAL FRAGRANCES | BALANCED CHOCOLATE 1400 - 1700

ROAST ACID BODY NET WEIGHT
MIDDLE

000 |HIGH MIDDLE 1000 GR

MORE ABOUT THIS COFFEE:SAOPAULOCOFFEECOMPANY.COM
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NICARAGUA
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KENYA

KENYA

NYERI

FILTER COFFEE

TASTING NOTES
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CITRUS RASPBERRY | MANGO 1400 - 2000
ROAST ACID BODY NET WEIGHT
HIGH
00O |VIVID HIGH 1000 GR

MORE ABOUT THIS COFFEE:SAOPAULOCOFFEECOMPANY.COM

FILTER COFFEE
NICARAGUA

SAN JUAN DEL RI0

TASTING NOTES | ELEVATI ON

DARK CHOCOLATE | LIME 1000 - 1400
ROAST ACID BODY NET WEIGHT
MEDIUM
©000 |yt MIDDLE 1000 GR

MORE ABOUT THIS COFFEE:SAOPAULOCOFFEECOMPANY.COM

N L

06

ETHIOPIA

W fuIEn COFFEE

NICARAGUA

'Uﬂ DEL RID

ll.uummuni I " -1

FILTER COFFEE
ETHIOPIA

SIDAMO

TASTING NOTES
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SPICE | FLORAL NOTES 1600 - 1900
ROAST ACID BODY NET WEIGHT
@00 |MIDDLE MIDDLE 1000 GR

MORE ABOUT THIS COFFEE:SAOPAULOCOFFEECOMPANY.COM
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GIDA SANAYI VE TICARET LIMITED SiRKETi

info@hancioglukahve.com
www.hancioglukahve.com

Q' 444 63 54



